
COGNACS

70CL · 40°

I N F O S  T E C H N I Q U E S

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Élégant - Fruits, épices, boisé, grillé, cuir

Ample et raffinée - Pruneau, pain d’épices, fruits secs

Nette et intense - Notes de miel

A U T R E S  P R O D U I T S  D E  L A  M A R Q U E

Réviseur VSOP FRANCE

Intensité et richesse aromatique, caractéristiques de la double
distillation en alambic traditionnel charentais de petite capacité

Un grand cognac de dégustation vieilli dans des chais secs, en fûts
de chêne français de 350 litres

Séduira par ses arômes fruités et son exceptionnelle rondeur
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NEZ

BOUCHE

FINALE

COGNACS

RÉVISEUR VS

70CL / 40°

COGNACS

RÉVISEUR XO CARAFE

70CL / 40°

COGNACS

RÉVISEUR ORIGIN

70CL / 45°

COGNACS

RÉVISEUR XO
PLATINUM

70CL / 40°
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