
MEZCALS

70CL · 40°

I N F O S  T E C H N I Q U E S

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Intense - Poivre, miel

Élégante - Fumé

Longue - Boisé

La Escondida MEXIQUE

Récolte, production et embouteillage manuel

Un Mezcal " blanco " embouteillé directement après la distillation
sans vieillissement préalable en fûts

Élaboré à partir de 100% d'agave espadín, cultivé dans la région
d'Oaxaca

Double distillation en copper pot still
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