
RHUMS

70CL · 52°

Distillerie A1710

I N F O S  T E C H N I Q U E S

• Rhum agricole parcellaire (BIO)
• 100% pur jus de canne  
• Fermentation longue : cinq à sept jours
• Double distillation dans un alambic charentais 
• Vieilli 3 ans en fûts de chêne américain et fûts de cognac

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Délicat • Vanille fumée, chêne, note de torréfaction

Gourmande • Eau de vie de poire, chocolat noir

Longue • Pain brioché

A U T R E S  P R O D U I T S  D E  L A  M A R Q U E

A1710 La Vieille Fine (BIO) FRANCE

MARTINIQUE

NEZ

BOUCHE

FINALE

RHUMS

BÊTE À FEU

70 / 50.9°

RHUMS

LA PERLE

70 / 54.5°

RHUMS

LA PERLE FINE

70 / 67.5°

RHUMS

LA PERLE RARE
CANNE ROSEAU (BIO)

70 / 54.1°
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