
Rhums

A1710 LA PERLE BRUTE FRANCE

50CL 66° DISTILLERIE A1710

INFOS TECHNIQUES

• Rhum blanc agricole millésimé (2023)

• 100% pur jus de canne de variétés Noire, Jaune et Pen Epi Lèt. 

• Parcelle située au sud  de l'île, au Saint-Esprit, cultivée par Mr Paul

Octave, partenaire emblématique et historique de la distillerie

• Distillation dans un alambic charentais hybridé d'une colonne

• Brut d'alambic

NOTES DE DÉGUSTATION

NEZ Frais – Notes fruitées, épicées, poivrées

BOUCHE Douce – Canne fraiche, mangue confite, noisette

FINALE Équilibrée – Menthe poivrée

AUTRES PRODUITS DE LA MARQUE

RHUMS
A1710 BÊTE À FEU

70 / 50.9°

RHUMS
A1710 LA PERLE

70 / 54.5°

RHUMS
A1710 LA PERLE RARE CANNE

ROSEAU (BIO)
70 / 54.1°

RHUMS
A1710 LA PERLE FINE

70 / 67.5°


